DEsS
¢ x
;% 6>
(@) N

DEMI—LUNE

CHARDONNE

N ()
s&
% S3a 3\

Yo




A L’APERO

LEGUMES FERMENTES
PICKLES DE LEGUMES, CRUDITES, GRAINES CARAMELISEES & HUILE D’OLIVE

SELECTION DE FROMAGES / DE CHARCUTERIE | MIXTE

SALADES & SOUPE

@ @) (@) SALADE VERTE
@ @ (@) SALADE COMPOSEE

LEGUMES FERMENTES & CRUDITES, GRAINES CARAMELISEES

(#) SALADE D'ETE
PASTEQUE, MELON, FETA, JAMBON CRU, GRAINES CARAMELISEES & HERBES

@@ SOUPE DU JOUR (COMPOSITION VARIABLE)

ENTREES

GASPACHO DE CONCOMBRE & CAPUCINES

14.-

28.- (POUR 2)

7.50
9.50

]4.' 26' PLAT

9.50

18.-

BURRATA, CONCOMBRE EN SAUMURE, FOCACCIA & REDUCTION MAISON DE BALSAMIQUE

CEVICHE DE TRUITE SAUMONEE, CHURROS & SBRINZ

@ (& VITELLO TONNATO
LEGUMES CRUDITES & FERMENTES, CAPRES FRITS
& CHIPS DE POMMES DE TERRE DOUCE

POISSONS

BISQUE DE HOMARD & CABILLAUD
LEGUMES DU COIN, RISONI & TOAST DE SEIGLE A LA ROUILLE

FILET DE TRUITE DE CHAMBY
BEURRE BLANC A LA PASTEQUE, RATATOUILLE FACON CAPONATA, FENOUIL
& POMMES DAUPHINE

VIANDES

#) @) cOTE DE PORC RASSIE SUR L'0S
PANISSE, OIGNONS TIGE, JUS CORSE & CONDIMENT CITRON NOIR

(#) COTE DE BEUF RASSIE SUR L’0S mnimun 2 personnes
BEURRE MAISON AU CHASSELAS OU SAUCE CHIMICHURRI (A CHOIX)
RATATOUILLE & FRITES. SERVI AVEC UNE SALADE VERTE.

NON DISPONIBLE LES MIDIS DE LA SEMAINE

22.-

24.' 39.'PLAT

38.-

39.-

37.-

59.' PAR PERSONNE

@ = SANS GLUTEN @ = SANS LACTOSE = VEGETARIEN

= VEGETALIEN



LE COIN DES VEGETARIENS

(#) ®RISOTTO DU MOMENT AUX LEGUMES DE LA FERME 28.-

CONCENTRE D’AUBERGINE 15 -entree 30.-
AUBERGINE ROTIE, PICKLES D'AUBERGINES TOMATEES,
YOGHURT A L'ASPERULE ODORANTE, HERBES FOLLES & FLOTE AU ZAATAR

LE MENU SURPRISE

MENU A 6 PLATS 95.-
ACCORD METS & VINS (5 VINS OU 4 VINS ET 1 DIGESTIF) 130.-
MENU A 5 PLATS (SANS LES FROMAGES) 85.-
ACCORD METS & VINS (5 VINS OU 4 VINS ET 1 DIGESTIF) 120.-

LE MENU SURPRISE NE PEUT ETRE PROPOSE QUE SI TOUTE LA TABLE LE COMMANDE,
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION!
COMMANDE POSSIBLE JUSQU'A 19H45 EN SOIREE ET JUSQU'A 12H45 LES MIDIS

SUR DEMANDE, TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES POUR LES ENFANTS ET A MOITIE PRIX

LES DESSERTS

TIRAMISU A LA PISTACHE 13.-
TARTELETTE AUX FRUITS ROUGES 14 .-
GANACHE AU CHOCOLAT BLANC & BASILIC

CAFE GOURMAND 13.-
LES GLACES AU LAIT DE BREBIS DE PUIDOUX (LA BOULE) 4.80
CHOCOLAT / FLEUR DE LAIT / RAISIN A LA LIE

SORBETS / GLACES DE L’ARTISAN GLACIER A LA CONVERSION (LA BOULE) 4.80
DIFFERENTS PARFUMS, DEMANDER AU SERVICE!

CAFE GLACE 12.-
GLACE BREBIS AU RAISIN A LA LIE & LIE DE CHARDONNE 13.-
SORBET ARROSE (CITRON & LIMONCELLO / ABRICOT & ABRICOTINE) 13.-

VIANDES D’ORIGINE EXCLUSIVEMENT SUISSE, SAUF LE SALAMI SPIANATA (IT)
CABILLAUD (IS), HOMARD (US)

LEGUMES ET FLEURS COMESTIBLES PROVENANT PRINCIPALEMENT DES FERMES PRAZ BONJOUR (BLONAY), PRIMAPRAZ
(MONT PELERIN), LA SOLIDE (MONT PELERIN) & LA ROCAMBOLE (ST-LEGIER)

FROMAGES DE CHEZ J.DUTTWEILER (THIERRENS), CAPRILAIT (FOREL) ET FROMAGERIE PILLER (SEMSALES)
TOUTES NOS PREPARATIONS SONT «FAITES MAISON ».

SUR DEMANDE NOS COLLABORATEURS VOUS DONNERONT VOLONTIERS DES INFORMATIONS SUR LES METS QUI PEUVENT
DECLENCHER DES ALLERGIES OU DES INTOLERANCES



