


À L ’APÉRO
    

 SÉLECT ION DE FROMAGES /  CHARCUTERIE  /  MIXE    28 . -  (POUR 2 )

SALADES &  SOUPE 
      

 SALADE VERTE         7 .50

 SALADE COMPOSÉE        9 .50    

 SOUPE DU JOUR (COMPOSITION VARIABLE)     9.50
 
    
ENTRÉES

 POÊLÉE DE CHAMPIGNONS      22.-        
 OEUF PARFAIT, SABAYON AU GÉNÉPI & CAFÉ, TUILE AU PARMESAN       
  
 TERRINE DU MOMENT        22.-
               
 CEVICHE DE SÉRIOLE       26.-      
               
PO ISSON

 F ILET  DE  ROUGET  GRONDIN CONFIT      39 . -     
 MOULES ,  BOURRIDE DE  LÉGUMES & SAUCE SAFRANÉE         
 
 CEVICHE DE SÉRIOLE       44.-     
  
        
V IANDES

 LANGUE DE BOEUF &  SA  SAUCE TOMATE AC IDULÉE  32 . -

 PALERON DE BOEUF       39 . -      
 PURÉE DE  POMMES DE TERRE ,  CÔTES DE  BETTE  &  SAUCE AU P INOT  NOIR       
               
 F ILET  DE  BOEUF DE  NOS MONTS     52 . -     
 TERRINE DE  POMMES DE TERRE &  PET ITS  LÉGUMES       

 CU ISSES DE  CANARD CONFITES      38 . -     
 GRAT IN  DE  POMMES DE TERRE &  PET ITS  LÉGUMES        
 
 ROGNONS DE VEAU       39 . -     
 SAUCE MOUTARDE ,  ÉCRASÉ DE  POMMES DE TERRE &  CHOUX KALE  

VÉGÉTARIEN

 R ISOTTO DU MOMENT        28 . -

 POÊLÉE DE CHAMPIGNONS      29.-     
 OEUF PARFAIT, SABAYON AU GÉNÉPI & CAFÉ, TUILE AU PARMESAN



LE  MENU DÉGUSTAT ION

 MENU À  6  PLATS            95 . -

 ACCORD METS &  V INS  (5  V INS  OU 4  V INS  ET  1  D IGEST IF )    130 . -

 MENU À  5  PLATS  (SANS LES  FROMAGES)         85 . -

 ACCORD METS &  V INS  (5  V INS  OU 4  V INS  ET  1  D IGEST IF )    120 . -   
 
 LE  MENU DÉGUSTAT ION NE PEUT  ÊTRE PROPOSÉ QUE S I  TOUTE LA  TABLE LE  COMMANDE,     
 MERCI  DE  VOTRE COMPRÉHENSION!
 COMMANDE POSSIBLE JUSQU’À 19H45 EN SOIRÉE ET JUSQU’À 12H45 LES MIDIS

 SUR DEMANDE,  TOUS NOS PLATS  SONT D ISPONIBLES POUR LES  ENFANTS ET  À  MOIT IÉ  PR IX  +  2 . -

LES  DESSERTS

 TARTE TATIN & GLACE VANILLE        12.-  
           
 COMPOTE DE COINGS, MERINGUE & CRÈME CHIBOUSTE    14.- 
               
 RIZ AU LAIT À L’ANANAS CARAMÉLISÉ       14.- 
   
 CAFÉ GOURMAND          13.-
 
 LES GLACES AU LAIT DE BREBIS DE PUIDOUX (LA BOULE)     4.80
 CHOCOLAT / FLEUR DE LAIT / RAISIN À LA LIE / VIN CUIT

 SORBETS / GLACES DE L’ARTISAN GLACIER À LA CONVERSION (LA BOULE)  4.80
 ABRICOT / CITRON / CASSIS / VANILLE / CARAMEL BEURRE SALÉ / PISTACHE / CAFÉ 

 CAFÉ GLACÉ           12.-

 GLACE BREBIS AU RAISIN À LA LIE & LIE DE CHARDONNE    13.-

 SORBET ARROSÉ (CITRON & LIMONCELLO / ABRICOT & ABRICOTINE / CITRON & VODKA)  13.-

 

 

 

 V IANDE DE PORC (CH) ,  BOEUF (CH ) ,  VEAU (CH ) ,  CANARD (FR ) ,  ROUGET  GRONDIN (NL ) ,  SÉRIOLE  (DK )

 FROMAGES DE CHEZ J.DUTTWEILER (TH IERRENS) ,  CAPRILA IT  (FOREL )  ET  FROMAGERIE  P ILLER (SEMSALES )

 SORBETS  &  GLACES DE  CHEZ L ’ART ISAN GLACIER À  GRANDVAUX

 TOUTES NOS PRÉPARAT IONS SONT «FA ITES  MAISON ».

 SUR DEMANDE NOS COLLABORATEURS VOUS DONNERONT VOLONTIERS DES INFORMATIONS SUR LES  METS  QUI  PEUVENT   
 DÉCLENCHER DES ALLERGIES  OU DES INTOLÉRANCES

 


