DES
<& >
N <,
(@} N

DEMI—LUNE

CHARDONNE

N ()
' ‘bA
% S3a 3\

¢




A L’APERO

SELECTION DE FROMAGES / CHARCUTERIE | MIXE

SALADES & SOUPE

SALADE VERTE
SALADE COMPOSEE
SOUPE DU JOUR (COMPOSITION VARIABLE)

ENTREES

POELEE DE CHAMPIGNONS
OEUF PARFAIT, SABAYON AU GENEPI & CAFE, TUILE AU PARMESAN

TERRINE DU MOMENT
CEVICHE DE SERIOLE
POISSON

FILET DE ROUGET GRONDIN CONFIT
MOULES, BOURRIDE DE LEGUMES & SAUCE SAFRANEE

CEVICHE DE SERIOLE

VIANDES

LANGUE DE BOEUF & SA SAUCE TOMATE ACIDULEE
PALERON DE BOEUF

PUREE DE POMMES DE TERRE, COTES DE BETTE & SAUCE AU PINOT NOIR

FILET DE BOEUF DE NOS MONTS
TERRINE DE POMMES DE TERRE & PETITS LEGUMES

CUISSES DE CANARD CONFITES
GRATIN DE POMMES DE TERRE & PETITS LEGUMES

ROGNONS DE VEAU
SAUCE MOUTARDE, ECRASE DE POMMES DE TERRE & CHOUX KALE

VEGETARIEN

RISOTTO DU MOMENT

POELEE DE CHAMPIGNONS
OEUF PARFAIT, SABAYON AU GENEPI & CAFE, TUILE AU PARMESAN
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LE MENU DEGUSTATION

~

MENU A 6 PLATS 95.-
ACCORD METS & VINS (5 VINS OU 4 VINS ET 1 DIGESTIF) 130.-
MENU A 5 PLATS (SANS LES FROMAGES) 85.-
ACCORD METS & VINS (5 VINS OU 4 VINS ET 1 DIGESTIF) 120.-

LE MENU DEGUSTATION NE PEUT ETRE PROPOSE QUE SI TOUTE LA TABLE LE COMMANDE,
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION!
COMMANDE POSSIBLE JUSQU'A 19H45 EN SOIREE ET JUSQU'A 12H45 LES MIDIS

SUR DEMANDE, TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES POUR LES ENFANTS ET A MOITIE PRIX + 2.-

LES DESSERTS

TARTE TATIN & GLACE VANILLE 12.-
COMPOTE DE COINGS, MERINGUE & CREME CHIBOUSTE 14.-
RIZ AU LAIT A 'ANANAS CARAMELISE 14.-
CAFE GOURMAND 13.-
LES GLACES AU LAIT DE BREBIS DE PUIDOUX (LA BOULE) 4.80
CHOCOLAT / FLEUR DE LAIT / RAISIN A LA LIE / VIN CUIT

SORBETS / GLACES DE L’ARTISAN GLACIER A LA CONVERSION (LA BOULE) 4.80
ABRICOT / CITRON / CASSIS / VANILLE / CARAMEL BEURRE SALE / PISTACHE | CAFE

CAFE GLACE 12.-
GLACE BREBIS AU RAISIN A LA LIE & LIE DE CHARDONNE 13.-
SORBET ARROSE (CITRON & LIMONCELLO / ABRICOT & ABRICOTINE / CITRON & VODKA) 13.-

VIANDE DE PORC (CH), BOEUF (CH), VEAU (CH), CANARD (FR), ROUGET GRONDIN (NL), SERIOLE (DK)
FROMAGES DE CHEZ J.DUTTWEILER (THIERRENS), CAPRILAIT (FOREL) ET FROMAGERIE PILLER (SEMSALES)
SORBETS & GLACES DE CHEZ L’ARTISAN GLACIER A GRANDVAUX

TOUTES NOS PREPARATIONS SONT «FAITES MAISON ».

SUR DEMANDE NOS COLLABORATEURS VOUS DONNERONT VOLONTIERS DES INFORMATIONS SUR LES METS QUI PEUVENT
DECLENCHER DES ALLERGIES OU DES INTOLERANCES



